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Sktadniki

e 4 jajka
4 tyzki maki pszennej
4 tyzki maki ziemniaczanej
8 tyzek cukru
1/2 tyzeczki proszku do pieczenia
3 banany
300 g serka homogenizowanego
waniliowego
3 tyzki zelatyny
2 tyzki Smietany 18%
100 g miekkiego masta
2 tyzeczki cukru waniliowego
2 tyzki cukru pudru
1 tyzeczka skorki cytrynowej
widrki kokosowe (do dekoracji)

Sposodb przygotowania

Biatka oddzieli¢ od zottek, ubi¢ je na
sztywng piane. Pod koniec ubijania dodac
cukier, dalej ubijajgc. Dodawac
stopniowo zéttka, nadal miksujgc. Maki
wymieszac z proszkiem do pieczenia

i delikatnie wmieszac¢ do masy jajeczne;j.
Dno tortownicy o Srednicy 21 cm wytozy¢
papierem do pieczenia, wyla¢ ciasto. Piec
w temperaturze 180 stopni przez okoto
40 minut, do tzw. suchego patyczka.
Wystudzi¢ i przekroi¢ na 3 czesci.
Zelatyne namoczy¢ w 4 tyzkach goracej
wody. Odstawi¢. Masto utrze¢ z cukrem
pudrem na puszysta mase. Serki
homogenizowane wymieszac ze
Smietang, dodac cukier waniliowy, skérke
z cytryny. Wgniesc¢ jednego banana.
Doktadnie zmiksowad. Rozpuszczong
zelatyng potaczyc¢ z utartym mastem

i doda¢ do masy serkowej. Doktadnie
potgczyc. 1/4 kremu odtozy¢ do
dekoracji. Na pierwszy biszkopt wytozy¢
potowg masy bananowej, przykry¢
drugim i posmarowac pozostatym
kremem. Przykry¢ ostatnim blatem
ciasta, ktéry posmarowac odtozonym
wczesniej kremem. Udekorowac
plastrami bananéw i wiérkami
kokosowymi. Schtodzi¢ 2-3 godziny

w lodéwce. Wyciggna¢ okoto 30 minut
przed podaniem. Smacznego :)
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