Sktadniki

e 5 szt. jajko
1 szklanka cukier
1 szklanka maka

2 tyzeczki proszek do pieczenia
0.5 litra Smietana kremoéwka 30 %
2 szt. galaretka brzoskwiniowa

8 szt. mate banany

1 szt. galaretka cytrynowa

Sposodb przygotowania

Biszkopt Biatka oddzielamy od z6ttek,

z biatek ubijamy sztywna piane , ciagle
ucierajgc dodajemy zottka i cukier

a nastepnie dodajemy make wymieszang
z proszkiem do pieczenia. Ciasto
wlewamy do blaszki wyscielone;j
papierem do pieczenia o wymiarach
36x24 i pieczemy 25 minut

w temperaturze 180C. Studzimy Masa
Smietanowa Galaretke cytrynowa
rozpuszczamy w szklance wrzatku

i odstawiamy do stezenia. Smietane
kreméwke ubijamy na sztywno, pod sam
koniec ubijania wlewamy tezejaca
galaretke i doktadnie mieszamy. Na
ciasto rozsmarowujemy cienkg warstwe
smietany. Banany obieramy ze skéry
uktadamy wzdtuz blaszki, Scinamy
delikatnie i zalewamy masg Smietanowa.
Zalewamy dwoma tezejgcymi
galaretkami rozpuszczonymi w 2,5
szklankach wody. Chtodzimy w lodéwce.
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