Pomaranczowiec z
piernikami
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Sktadniki

25 dag margaryny

4 jajka

1/4 szklanki miodu

1/4 szklanki esencji z herbaty

2 szklanki maki

10 dag cukru

1 tyzeczka sody oczyszczonej

1 przyprawa do piernika

kostka masta

2 kisiele pomaranczowe z cukrem
2 szklanki soku pomaranczowego
(najlepiej samodzielnie wycisniety)
1 galaretka pomaranczowa

0,5 I. smietany kreméwki 30%

3 tyzki cukru pudru

3 tyzeczki zelatyny

13 dag margaryny

Sposodb przygotowania

Ciasto: Magke mieszamy z soda

i przyprawa do piernika. Margaryne
ucieramy z cukrem. Caty czas miksujgc
dodajemy stopniowo z6ttka. Dodajemy
midd i esencje oraz wsypujemy sypkie
sktadniki. Z biatek ubijamy piane.
Delikatnie mieszamy z ciastem. Dzielimy
na dwie czesci. Kazdy placek pieczemy
na blaszce wytozonej papierem do
pieczenia w 180 stopniach C ok. 25
minut.Masa pomaranczowa: Masto
roztapiamy w garnuszku na wolnym
ogniu. Kisiele rozprowadzamy w soku,
dodajemy rozpuszczone masto.
Zagotowujemy caty czas mieszajgc.
Dodajemy galaretke rozpuszczong w pét
szklanki gorgcej wody. Mieszamy.Masa
$mietanowa: Zelatyne rozpuszczamy

w 1/4 szklanki gorgcej wody. Smietane
ubijamy, pod koniec ubijania dodajac
cukier i przestudzong zelatyne.Polewa:
W garnuszku podgrzewamy
rozpuszczong w 3 tyzkach wody zelatyne,
kakao, cukier i margaryne (nie
gotujemy!). Po przestudzenie (masa ma
by¢ lekko ciepta) dodajemy caty czas
mieszajgc Smietane.Przetozenie ciasta:
miodowy placek, masa pomaranczowa,
pierniki, masa smietanowa, miodowy
placek, polewa. Ciasto schtodzi¢

w loddéwce. Placki od razu sg miekkie
wiec, nie trzeba czeka¢ kilku dni na
konsumpcje.



5 tyzek cukru pudru
3 tyzki kakao

3 tyzki wody

1 tyzka zelatyny

5 tyzek gestej Smietany

40 dag piernikéw w czekoladzie
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