"™ Sposob przygotowania

Gruszki obrac z skérki pozostawiajgc
ogonek, wydrgzy¢ gniazda nasienne.Do
wina doda¢ cukier, gozdziki, kore
cynamonu. Laske wanilii przecig¢ wzdtuz
, wyskrobac ziarenka i razem

z kawatkami laski dodac¢ do wina.Do wina
wtozy¢ gruszke i gotowac okoto 10-15
min na lekkim mruganiu. Gruszki wyjgc

i ostudzi¢.Sos karmelowy: cukier lekko
karmelizowa¢ dodac Smietane i mieszac
do potgczenia sktadnikéw.Do srodka
kazdej gruszki dodac zurawine
staropolska.Zimny sos przela¢ na
talerzyk, utozy¢ gruszki i udekorowac

i Z istkami miety.Do deseru mozna podac
Gruszki w rozowym listk Do d d
.= lampke francuskiego ré6zowego wina,
winie z sosem ktéry podkresli swym delikatnym,
orzezwiajgcym i owocowy bukietem
karmelowym orzeaw alacy!
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Sktadniki

2 szt. gruszki
250 ml francuskie wino rézowe
4 tyzki cukier

1 kawatek kora cynamonu

1 kawatek laska wanilii

1 garstka zurawina staropolska
200 g cukier

150 ml kreméwka

3 szt. gozdziki
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