Sposodb przygotowania

CIASTO: cukier rozpuszczamy w gorgcej
wodzie. Mgke mieszamy z kakao

i dolewamy wode z cukrem. Ugniatamy
ciasto az bedzie elastyczne.
Przykrywamy Sciereczkg i zostawiamy na
po6t godziny. Ciasto kroimy na pét. Jedna
czes¢ ugniatamy i watkujemy na cienko.
Potem to samo robimy z drugg potowa
ciasta. Na ciescie w réwnych
odlegtosciach uktadamy po tyzeczce
farszu. Przykrywamy drugim ptatem
ciasta. Wykrawamy nasze ravioli nozem
lub specjalna wykrawaczka nasze ravioli
z nadzieniem w srodku. Gotujemy

Czekoladowe ravioli z w osolonej wodzie do wyptyniecia na

wierzch. SOS KARMELOWY: czekolade
fa rszem rozpuszczamy w kapieli wodnej.
- Smietanke podgrzewamy. dolewamy do
CynamOnowo czekolady i mieszamy. FARSZ DO
gru SZ kowym RAVIOLI: Ubijamy smietanke mikserem.
dodajemy serek, sok z cytryny, cynamon
i cukier puder. Mieszamy wszystko.
Kroimy gruszke w kostke i dodajemy do
® TI? farszu. delikatnie mieszamy.

Sktadniki

Smietana kremdwka
odrobina soku z cytryny
szczypta cynamonu

250 g maka pszenna

3 tyzki kakao

0.5 szklanki woda

1 tabliczka czekolada biata
karmelowa

150 ml Smietana kremédwka
1 opak. serek mascarpone
1 tyzeczka cukier puder

1 szt. gruszka

2 tyzki cukier
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