Krem z dyni z gruszka
I rozmarynem
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Sktadniki

e 750 g obrana dynia
1 szt. mata cebula
750 ml bulion
1 tyzka masto
2 gatazki rozmaryn
2 tyzeczki cukier trzcinowy
0.5 tyzki masto
1 szczypta gatka muszkatotowa
1 tyzka kremowka
1 szczypta stodka papryka
1 szczypta sél
1 szczypta pieprz
2 tyzki miéd
2 tyzeczki ocet do smaku
1.5 szt. dojrzata gruszka
1 szt. twarda gruszka

Sposodb przygotowania

Dynie kroimy w grubszg kostke. Na
patelni rozpuszczamy 1 tyzke masta

i szklimy cebule. Do garnka wlewamy
bulion, dodajemy gruszke i podsmazong
cebule oraz gatgzki rozmarynu. Catos¢
gotujemy okoto 20 minut, az do
miekkosci dyni. W tym czasie gruszke
obieramy, kroimy w cienkie plasterki. Na
patelni rozpuszczamy pot tyzki masta

i wsypujemy cukier, czekamy az sie
roztopi i wrzucamy gruszki, dusimy je
pod przykryciem kilka minut az zmiekna.
Dodajemy je wraz z powstatym podczas
duszenia sokiem do zupy 7-10 minut
przed koncem gotowania. Po tym czasie
wytawiamy gatazki rozmarynu i zupe
miksujemy na krem. Dodajemy
sSmietanke, doktadnie mieszamy, zupe
doprawiamy do smaku iw stawiamy
jeszcze na 1-2 minuty na ogienh. P6t
twardej gruszki kroimy w kostke. Na
patelni rozpuszczamy miod, wktadamy
gruszke i smazymy na wolnym ogniu do
momentu az pokryje sie glazura.
Doprawiamy jg do smaku octem. Zupe
podajemy z glazurowang gruszka,
smacznego :)



	Sposób przygotowania
	Krem z dyni z gruszką i rozmarynem
	Składniki


