Pieczona dynia
hokkaido z chili i
mozzarella
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Sktadniki

e 1 Srednia dynia hokkaido
7-8 tyzek aromatyzowanego oleju z
chili

1 Swieza papryczka chili lub w oleju
gatgzka rozmarynu

2 zgbki czosnku

s6l morska do smaku

pieprz mielony do smaku

10 dag sera mozzarella

Sposodb przygotowania

1.Dynie myjemy, kroimy na pét, nie
obieramy ze skéry, wydrgzamy migzsz,
kroimy na centymetrowe
plastry.Uktadamy w naczyniu
zaroodpornym na pergaminie.2.0lej

z chili mieszamy z przecisnietym przez
praske czosnkiem, rozprowadzamy na
plasterkach dyni, posypujemy pokrojong
w paski chili, oprészamy solg i pieprzem
do smaku. Pieczemy w nagrzanym do
200*c piekarniku przez 25 minut, az sie
przyrumieni, nastepnie posypujemy
startg mozzarellg i zapiekamy jeszcze 2-
3 minuty. Podajemy po wyjeciu z pieca.
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