Jesienna tarta
orzechowo-jabtkowa
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Sktadniki

szczypta proszku do pieczenia
300 g maka

150 g margaryna

1 opak. cukier waniliowy

0.33 tyzeczki proszek do pieczenia
300 g orzechy wtoskie zmielone
2 tyzki skorki pomarahczowe
kandyzowane

2 szt. jabtka (utarte)

3 tyzki cukier

1 opakowanie cukier waniliowy
2 szt. jaja

1 szt. jajko

1 szt. z6ttko

1 tyzka cynamon

Sposodb przygotowania

Sktadniki na ciasto zagniatamy

w jednolity, gtadka kule, ktérg chtodzimy
przez 1 godzine w lodéwce.Wylepiamy
forme do tarty wysmarowang lekko
ttuszczem, ciasto naktuwamy. Mozna
odtozy¢ nadwyzke ciasta. :) Wszystkie
sktadniki masy mieszamy i wyktadamy
na tarte.Jesli zostanie nam troche ciasta,
na wierzchu mozna utozy(¢ jakies
ozdobne motywy - u mnie liscie winorosli
i zwykte liscie. :) Pieczemy ok. 30-35
minut w 180 stopniach C.

w termoobiegu.A pdzniej studzimy

i dowolnie dekorujemy. Taka tarta

Z jabtuszkami i orzechami pocieszy
kazdego jesiennego smutaska! :)
Smacznego! :)

1 szt. barwne lukry, pisaki zelowe lub
inne ozdoby o jesiennym charakterze
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