Roladki z pieczonej
wotowiny z serem i
rukola

® 30 minut

Sktadniki
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200 g rostbefu wotowego,
po6t opakowania rukoli,

80 g sera z6ttego Szafir lub Bursztyn,
s,

pieprz,

olej

Sposodb przygotowania

Na patelni rozgrzac olej. Usmazy¢ na nim
rostbef tak, aby mieso byto delikatnie
rézowe w srodku.

Posoli¢ je i oprészyc¢ pieprzem. Odtozy¢
na 10 minut. W tym czasie zetrze¢ na
grubej tarce ser.

Mieso pokroi¢ w plasterki. Zawing¢ w nie
ser i rukole. Nadzia¢ na patyczki.
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