Sdojka mazowiecka z
twarogiem i jabtkami
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Sktadniki

200 g maki pszennej,
90 ml mleka,
p6t opakowania drozdzy instant,

2 tyzki oleju,
200 g twarogu,
2 jabtka,

2 tyzki rodzynek,
cukier,

sol

Sposodb przygotowania

Make potgczy¢ z drozdzami, jedng tyzkg
cukru, szczypta soli i mlekiem. Zagnies¢
ciasto i odstawi¢ na godzine do
wyrosniecia.

W tym czasie utrze¢ twardg z trzema
tyzkami cukru. Nastepnie dodac rodzynki
i starte na grubej tarce jabtka. Farsz
odsgczy¢ na sitku.

Ciasto podzieli¢ na cztery czesci. Zawingc
pierozki i piec je w 200 stopniach przez
20 minut.
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