Domowy pasztet
szydtowiecki

® 90 minut 'i'l? 2 os.

= =

Sktadniki

1,5 kg ugotowanej topatki
wieprzowej

100 g smalcu

2 posiekane cebule

6 zabkdéw czosnku

2 liscie laurowe

4 ziarna ziela angielskiego
3 jajka

200 g zurawiny

50 ml octu jabtkowego

sol

pieprz

Sposodb przygotowania

Mieso mielimy dwa razy, doprawiamy
solg i pieprzem. Na smalcu podsmazamy
cebule i czosnek razem z zielem oraz
lis¢mi laurowymi.

Przyprawy wyciggamy i catg zawartosc
patelni dodajemy do miesa. Nastepnie
dodajemy zoéttka i potowe zurawiny.
Biatka ubijamy i mieszamy z miesem.

Mase przektadamy do formy wytozonej
papierem do pieczenia. Wstawiamy na
godzine do piekarnika nagrzanego do
180 stopni. Pozostatg zurawine zalewamy
200 ml wody i gotujemy na miekko.

Miksujemy z octem i doprawiamy do
smaku. Pasztet podajemy z zurawina.
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