Makownik lubuski

® 90 minut TI? 8 os.
= =

Sktadniki

300 g maki pszennej
200 g masta
100 g cukru

1,5 kg masy makowej

100 g bakalii (orzechy, rodzynki,
migdaty, zurawina)

3 jajka

60 g cukru

200 g cukru pudru
2 tyzki wody

Sposodb przygotowania

Make potaczy¢ z mastem i cukrem.
Zagnies¢ szybko ciasto, po czym
rozwatkowac je i wytozy¢ nim blache do
pieczenia.

Spdd podpiec w 180 stopniach, az
delikatnie sie przyrumieni. W tym czasie
utrzec 3 zoéttka z cukrem. Biatka ubi¢ w
oddzielnej misce.

Teraz potaczy¢ mase makowa, bakalie,
z6ttka i biatka. Mase wylac na
podpieczony spdd i ponownie wstawi¢ do
piekarnika nagrzanego do 170 stopni.
Piec 40 minut.

Cukier puder wymieszac¢ z wodg. Tak
powstaty lukier rozprowadzi¢ na ciescie.
Udekorowac bakaliami.
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